
TEMPORADA DE INVIERNO
Cita para sus catas de invierno

MILLESIMA 87 quai de Paludate CS 11691 33050 Bordeaux Cedex Francia

Nuestros precios se entienden en Euros y con IVA. En el límite de las existencias disponibles y bajo reserva 
de errores de imprenta. Fotografías e ilustraciones no contractuales. Los precios rebajados de esta oferta son 
válidos hasta el 31 de enero de 2024. Consulte nuestras condiciones generales de venta en su integralidad en: 
millesima.es EOSLIV 24-1

4 BUENAS RAZONES
PARA HACER UN PEDIDO

en millesima.es

Stéphanie Rocamora, como todos nuestros asesores 
de ventas, han catado varias veces todos los vinos 
que ofrecemos y podrán compartir sus impresiones 
con usted, responder a todas sus preguntas y 
orientarle a la hora de elegir.

No dude en contactar con ellos llamando al 
00 800 267 33 289

o 900 97 33 42
00 33 557 808 810

o escribiendo a vino@millesima.com

CONSEJOS Y SERVICIOS A MEDIDA

Todos los vinos seleccionados 
por Millesima se compran 
exclusivamente en la propiedad 
y solo han pasado por dos 
bodegas: la del productor y la de 
Millesima en Burdeos.

Desde 1983, Millesima es líder en 
la venta a distancia de grandes 
vinos a particulares. Millesima, 
que cuenta con una dilatada 
experiencia, realiza 46 000 envíos 
cada año a más de 120 países.

Con un stock de 2,5 millones 
de botellas y 13 000 referencias 
almacenadas en 8000 m2 de 
bodega, Millesima le ofrece una 
gama de vinos y champanes 
única en el mundo.

DIRECTAMENTE TRAÍDOS 
DE LAS PROPIEDADES

ENVÍO A MÁS DE 
120 PAÍSES

EL ESCAPARATE DE VINOS 
MÁS BELLO DEL MUNDO

EDITORIAL
En invierno, el vino corre por la sangre, calienta el corazón,
reanima a los ancianos y alegra a los jóvenes.
 Alexandre Dumas "El gran diccionario de cocina"

Estimado/a cliente/a:

El 2023 ha sido para nosotros un año enriquecedor. El año de 
nuestro 40.º aniversario. Un año simbólico, ideal para hacer 
balance, pero también para continuar con nuestra proyección, 
porque a nuestros 40 años aún tenemos ganas de acción.

Este año se introdujeron numerosas novedades, en particular, 
en lo que respecta al servicio de atención al cliente. En función 
de la ubicación, las nuevas opciones de envío contribuyen a 
entregar sus vinos de forma más rápida y con mayor fl exibilidad.

Para nosotros también supone un orgullo el lanzamiento de un 
ambicioso programa de fi delización que le brinda importantes 
ventajas. Este programa, totalmente gratuito, va evolucionando 
en función de sus compras y le permite obtener ventajas de 
por vida con cada nuevo nivel alcanzado: acceso a productos 
singulares, precios preferentes, entregas gratuitas, asesor 
especializado… cada nivel es una nueva promesa y un auténtico 
compromiso.

Para comenzar un año 2024 que esperamos sea tan rico en 
novedades como el 2023, en esta nueva cita de temporada 
hallará la inspiración para vivir un invierno cálido con una receta 
festiva, unos maridajes de quesos asados y vinos, además de 
diversas selecciones de temporada. También le invitamos a 
probar algo totalmente diferente con los vinos del Etna, que en 
estos últimos años han suscitado un gran interés.

Le deseamos un maravilloso año 2024, lleno de degustaciones 
memorables. 

QUÉ DISFRUTE DE UNAS MARAVILLOSAS DEGUSTACIONES Y DE UN EXCEL
EN

TE
 A

ÑO
 2

02
4

Oferta válida hasta el 31 de enero de 2024 en

millesima.es

con el código MIL2024

DE DESCUENTO 
INMEDIATO

25€CADA

250 € DE COMPRAS

25 € de descuento inmediato cada 250 € de compras *

* No incluye los vinos en primeur, vinos raros y ofertas especiales.
No acumulable a su descuento de fi delidad.

Consulte nuestras condiciones generales de venta en su integralidad en millesima.es
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RENDEZ-VOUS INVIERNO 2024 Papel 100% reciclado

Inspiraciones & Capricho

Estos vinos sicilianos, que se producen en las estribaciones del volcán activo más 
alto de Europa, se han vuelto excepcionalmente populares en los últimos años. Y no 
es para menos, ya que son la defi nición misma de un vino local. Las variedades de 
uva autóctonas utilizadas para los vinos tintos, principalmente el Nerello Mascalese 
(conocido como Nebbiolo del sur), están infl uenciadas por la altitud de los viñedos (a 
veces más de 1000 metros), las diversas exposiciones, así como por la composición 
de los suelos volcánicos en los que se cultivan.

Estos microterruños denominados «Contrada» están delimitados según la 
composición del suelo. Imagínese sustratos de varios millones de años sobre los 
que descansa un milhojas de lenguas de lava, las más recientes del siglo XX y las 
más antiguas de varias decenas de miles de años… La expresión de cada etiqueta 
es, por tanto, única y oscila de la intensidad a la delicadeza, pero siempre con una 
estructura de gran clase y un notable potencial de guarda.

Los vinos del Etna, UNA ERUPCIÓN DE AROMAS

3 VINOS, 3 QUESOS ASADOS

Camembert
 Domaine François Chidaine   "Les Choisilles"   2021 
 Montlouis-sur-Loire 

El camembert es un queso cremoso e intenso que, 
especialmente en su versión asada, debe maridarse 
con un vino blanco también con carácter. Por lo tanto, 
hay que elegir un vino de forma opulenta, con una 
estructura viva y larga en boca para mantener el 
equilibrio. Las notas fl orales aportarán una ligereza 
seductora y complementaria.  Caja de 6 botellas   175  €

Mont d'Or
 Château du Moulin-à-Vent   2021   Moulin-à-Vent    

El Mont d'Or es un queso de temporada, con unas 
características notas amaderadas, que resulta 
sublime en su versión asada y una delicia para 
los amantes de los quesos cremosos. Con su 
perfil muy aromático y su toque tánico, el Mont 
d'Or asado maridará perfectamente con un vino 
tinto enérgico y expresivo de taninos fundidos. 
  Caja de 6 botellas   150  €

Munster
 Domaine Marcel Deiss 
 Gewurztraminer Vendanges tardives   2018 

El Munster es sin duda uno de los quesos 
franceses más antiguos. Su nombre procede del 
latín «monasterium» (monasterio en español). 
Paradójicamente a su olor intenso y un tanto rústico, 
el Munster posee un sabor bastante suave y resulta 
maravilloso cuando se cocina. Un vino aromático, 
enérgico y ligeramente dulce le irá de maravilla.
  Caja de 6 botellas   295  €

UN VINO, UNA RECETA
 LAURENT-PERRIER   GRAND SIÈCLE ITÉRATION 26 
 TELMONT   BLANC DE BLANCS EXTRA BRUT   2012 
& VIEIRAS SALTEADAS CON SALSA DE NARANJA

 Laurent-Perrier   Grand Siècle Itération 26      Estuche de 1 botella   240  €
 Telmont   Blanc de Blancs Extra Brut   2012   Caja de 6 botellas   780  € 

    Donnafugata   "Contrada Marchesa"   2019    6   bot.   366  €
   Donnafugata   "Fragore Contrada Montelaguardia"   2019    6   bot.   366  €
   IDDA by Gaja & Graci   "IDDA"   2021    6   bot.   336  €
   Passopisciaro   "Passorosso"   2019    6   bot.   155  €
   Girolamo Russo   "Etna Rosso 'a Rina"   2020    6   bot.   195  €
   Girolamo Russo   "Etna Rosso Feudo"   2019    6   bot.   355  €
   Tasca Conti d'Almerita - Tenuta Tascante   "Contrada Pianodario"   2020    6   bot.   295  €
   Tasca Conti d'Almerita - Tenuta Tascante   "Contrada Sciaranuova V.V."   2019   en caja de madera   3   bot.   325  €   

 Caja

ELABORACIÓN

Retirar las supremas de la naranja y exprimir el zumo. Cortar la base y la parte superior de la naranja. 
Eliminar la piel y todas las partes blancas siguiendo la curvatura de la fruta con la hoja del cuchillo. 
Realizar incisiones en forma de V a lo largo de los gajos para retirar las supremas. Exprimir la pulpa 
restante para recuperar el zumo.
Cocinar las vieiras en mantequilla marrón. Calentar la mantequilla en una sartén a fuego vivo. 
Cuando la mantequilla crepite, añadir las vieiras saladas y las supremas de naranja. Cocinarlas 
durante 4 minutos, volteando las vieiras a mitad de la cocción. Regar las vieiras periódicamente con 
la mantequilla.
Añadir el zumo de naranja 30 segundos antes del fi nal de la cocción. Sazonar con pimienta.
Colocar las vieiras en un plato o en una fuente, acompañadas de las supremas y rociarlas con el zumo.
¡Servir y disfrutar!

TIEMPO DE PREPARACIÓN 10 MIN, TIEMPO DE COCCIÓN 4 MIN 
INGREDIENTES PARA 4 PERSONAS
16 vieiras
2 naranjas
80 g de mantequilla

Sal
Pimienta
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Invierno by MILLESIMA

Vinos blancos    Caja

  Domaine René Bouvier   Marsannay Village "Le Clos" Monopole   2020    6   bot.   204  €
   Vincent Girardin   Bâtard-Montrachet Grand cru   2020    1   bot.   740  €
   Olivier Lefl aive   Bâtard-Montrachet Grand cru   2018   en caja de madera   1   bot.   563  €
   Olivier Lefl aive   Pernand-Vergelesses 1er cru "Sous Frétilles"   2021    12   bot.   780  €
   Domaine Matrot   Meursault 1er cru "Blagny"   2020    6   bot.   590  €
   Domaine Matrot   Puligny-Montrachet 1er cru "Les Chalumeaux"   2021    6   bot.   750  €
   Domaine Ponsot   Corton-Charlemagne Grand cru   2020   en caja de madera   1   bot.   415  €
   Domaine de la Vougeraie   Côte de Beaune Village "Les Pierres Blanches"   2020    6   bot.   345  €

Vinos tintos    Caja

  Domaine René Bouvier   Fixin Village "Crais de Chêne"   2020    6   bot.   258  €
   Pierre Girardin   Griotte-Chambertin Grand cru   2019   en caja de madera   1   bot.   555  €
   Pierre Girardin   Pommard 1er cru "Les Grands Epenots"   2020    6   bot.   560  €
   Vincent Girardin   Beaune 1er cru "Les Teurons"   2015    6   bot.   340  €
   Domaine des Perdrix   Echezeaux Grand cru   2019   en caja de madera   3   bot.   660  €
   Domaine des Perdrix   Nuits-Saint-Georges 1er cru
"Aux Perdrix" Quasi Monopole   2019   en caja de madera   6   bot.   530  €
   Domaine Ponsot   Clos de la Roche Grand cru "Cuvée Vieilles Vignes"   2016   en caja de madera   3   bot.   1 610  €
   Clos de Tart   Grand cru Monopole   2019   en caja de madera   1   bot.   960  €
   Clos de Tart   Morey-Saint-Denis 1er cru "La Forge de Tart"   2021    1   bot.   340  €
   Domaine Comte Georges de Vogue   Bonnes-Mares Grand cru   2017   en caja de madera   3   bot.   1 780  €
   Domaine Comte Georges de Vogue   Musigny Grand cru
"Vieilles Vignes"   2018   en caja de madera   3   bot.   3 275  €
   Domaine de la Vougeraie   Charmes-Chambertin Grand Cru
"Les Mazoyères"   2018    1   bot.   295  €    

 Antinori - Prunotto    215  €  202  €
 Barbaresco   2020  
 Bruno Rocca    285  €  268  €
 Barbaresco   2020  
 Bruno Rocca    485  €  437  €
 Barbaresco   "Rabajà"   2018  
 Bruno Rocca    1 050  €  893  €
 Barbaresco   "Barbaresco Riserva Rabajà"   2015   en caja de madera 

 Marchesi di Barolo    305  €  275  €
 Barbaresco   "Serragrilli"   2019  
 Produttori del Barbaresco    215  €  202  €
 Barbaresco   2019  
 Antinori - Prunotto    270  €  254  €
 Barolo   2019  
 Cordero di Montezemolo    534  €  454  €
 Barolo   "Bricco Gattera"   2019   en caja de madera 

 Cordero di Montezemolo    640  €  544  €
 Barolo   "Enrico VI"   2019   en caja de madera 

 Marchesi di Barolo    600  €  540  €
 Barolo   "Barolo Sarmassa Édition Limitée 10 ans"   2010  
 Marchesi di Barolo    490  €  461  €
 Barolo   "Sarmassa"   2019  
 Roberto Voerzio    1 115  €  948  €
 Barolo   "Cerequio"   2009  
 Roberto Voerzio    1 450  €  1 160  €
 Barolo   "La Serra"   2010   en caja de madera 

  Antinori - Pian Delle Vigne    365  €  343  €
 Brunello di Montalcino   2018  
             Casanova di Neri    402  €  378  €
 Brunello di Montalcino   2018  
   Col D'Orcia    850  €  765  €
 Brunello di Montalcino   "Poggio al Vento Riserva"   2012   en caja de madera 

       Donatella Cinelli Colombini    257  €  218  €
 Brunello di Montalcino   2018  
   Donatella Cinelli Colombini    370  €  315  €
 Brunello di Montalcino   "Prime Donne Selection"   2017   en caja de madera 

   Donatella Cinelli Colombini    495  €  446  €
 Brunello di Montalcino   "Riserva"   2013  
   Frescobaldi - Tenuta Castelgiocondo    350  €  298  €
 Brunello di Montalcino   2016  
   Frescobaldi - Tenuta Castelgiocondo    695  €  626  €
 Brunello di Montalcino   "Ripe al Convento"   2015   en caja de madera 

   Il Marroneto    1 795  €  1 616  €
 Brunello di Montalcino   "Selezione Madonna delle Grazie"   2017  
           Le Ragnaie    865  €  735  €
 Brunello di Montalcino   "Casanovina Montosoli"   2018  
       San Felice    273  €  246  €
 Brunello di Montalcino   "Campogiovanni"   2018     

BARBARESCO, BAROLO, BRUNELLO DI MONTALCINO
PRECIOS REBAJADOS

BORGOÑA
UN ESTILO CON INFINITAS VARIANTES

Descubra una selección de denominaciones de origen italianas famosas a precios excepcionalmente reducidos. Barolo, Barbaresco, Brunello di Montalcino… los vinos 
destacados en esta selección proceden de las denominaciones de origen más cotizadas de Italia y representan lo mejor que el mundo del vino tiene para ofrecer. También 
se trata de vinos que rara vez se encuentran a precios reducidos. ¡Como verá, esta es una oportunidad que no debe desperdiciar!

Gracias al mosaico de terruños del que nacen, los vinos de Borgoña encarnan una 
expresión de infi nitas variantes manteniendo un estilo de elegancia y delicadeza 
como denominador común. En esta selección hemos querido poner de relieve 
dominios y terruños tan variados como imprescindibles para todo amante de los 
grandes vinos. 

  Caja de 6 botellas   Caja de 6 botellas   Caja de 6 botellas 



    Château Margaux   Margaux ,  1er cru classé 

  2021 *  Caja de madera de 6 botellas   3 755  €
   2020   Caja de madera de 3 botellas   2 995  €
   2019   Caja de madera de 6 botellas   6 150  €
   2018   Caja de madera de 3 botellas   3 326  €
   2017   Caja de madera de 3 botellas   2 025  €
   2016   Caja de madera de 6 botellas   5 580  €
   2015   Caja de madera de 3 botellas   5 585  €
   2014   Caja de madera de 1 botella   662  €
   2012   Caja de madera de 3 botellas   2 061  €
   2010   Caja de madera de 6 botellas   6 850  €
   2009   Caja de madera de 6 botellas   7 015  €
   2005   Caja de madera de 1 botella   1 215  €
   2004   Caja de madera de 1 botella   740  €
   2003   Caja de madera de 1 botella   895  €
   2002   Caja de madera de 1 botella   710  €
   2001   Caja de madera de 1 botella   1 050  €
   2000   Caja de madera de 1 botella   1 750  €
   1999   Caja de madera de 1 botella   865  €
   1996   Caja de madera de 1 botella   1 550  €
   1995   Caja de madera de 1 botella   1 040  €

 1990   Caja de madera de 3 botellas   8 970  €
     1988   Caja de madera de 1 botella   940  €
   1986   Caja de madera de 1 botella   1 560  €
   1982   Caja de madera de 3 botellas   8 850  €          

ALEXIS LEVEN-MENTZELOPOULOS & 
ALEXANDRA PETIT-MENTZELOPOULOS
Corinne Mentzelopoulos entrega las riendas 
a sus hijos Alexis y Alexandra
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2023 es un año importante para Château Margaux. 
Tras 43 años al frente de la prestigiosa propiedad 
Margaux, Corinne Mentzelopoulos transfiere las 
responsabilidades de la propiedad familiar a sus 
hijos Alexis Leven-Mentzelopoulos y Alexandra Petit-
Mentzelopoulos.

Ambos aspiran a preservar el legado de Château 
Margaux, sustentándose en el trabajo excepcional 
realizado por su madre durante todos estos años. 
Acompañados de un equipo técnico experimentado, 
pretenden seguir poniendo de relieve el notable 
terruño de la propiedad, respetando la tradición 
y manteniendo el nivel de excelencia de los vinos 
producidos.

El Château Margaux, cuyos orígenes se remontan al siglo XII, forma parte de los Grands Crus que han forjado la 
leyenda de los grandes vinos de Burdeos a lo largo y ancho del mundo. El château obtuvo en 1855 el título de 
Premier Grand Cru Classé, siendo el único de los cuatro châteaux presentados en recibir veinte puntos de veinte. 

El Château Margaux debe su particularidad a su terruño inusual y singular. Las variedades de uva de la propiedad 
rinden pleitesía a la uva tinta emblemática de la zona, Cabernet Sauvignon, acompañada de Merlot, Petit Verdot y 
Cabernet Franc. Los suelos arcillo-calcáreos del dominio dan origen a legendarios crus con un atractivo distinguido 
y sensual. Finura, complejidad y elegancia fuera de lo común son las características de los vinos de Château 
Margaux. Aromas delicados a rosa y violeta, notas concentradas de bayas negras, la gama olfativa destila matices 
típicos totalmente identitarios. En el paladar, la densidad de la boca, magnífi camente estructurada por unos 
taninos muy concentrados, pero sin astringencia alguna, destaca por su duración y frescura.

Château Margaux
PREMIER GRAND CRU CLASSÉ

RENDEZ-VOUS INVIERNO 2024 Papel 100% reciclado

      Pavillon Rouge 
 Margaux ,  2° vino del Ch. Margaux 

    2020   Caja de madera de 6 botellas   1 450  €
   2018   Caja de madera de 6 botellas   1 495  €
   2016   Caja de madera de 6 botellas   1 580  €
   2010   Caja de madera de 3 botellas   940  €
   2009   Caja de madera de 1 botella   310  €
   2005   Caja de madera de 3 botellas   990  €
   2003   Caja de madera de 3 botellas   895  €
   2000   Caja de madera de 1 botella   365  €

        Pavillon Blanc 
 Burdeos Blancos Secos 
 El vino blanco del Ch. Margaux 

  2021   Caja de madera de 3 botellas   1 290  €
   2019   Caja de madera de 3 botellas   1 220  €
   2018   Caja de madera de 3 botellas   1 270  €
   2017   Caja de madera de 3 botellas   1 285  €
   2014   Caja de madera de 1 botella   395  €

 La trilogie     4 560  €
3 botellas de Château Margaux 2019
2 botellas de Pavillon Rouge 2019
1 botella de Pavillon Blanc 2019

MILLESIMA PREMIUM
SU FIDELIDAD RECOMPENSADA

Acceda a su programa de fi delidad desde su cuenta de cliente en millesima.es

* Véanse las condiciones generales de utilización
** Excluidos primeurs, vinos raros y ofertas especiales

Descubra los 3 tipos de estatus y las ventajas que le ofrecen.
Diseñado para recompensar a nuestros clientes más fi eles, este programa es una invitación a explorar el mundo del vino, disfrutando al 
mismo tiempo de ventajas exclusivas. Sus compras determinan su nivel. La suma acumulada de sus pedidos le permite pasar al siguiente 
nivel y desbloquear nuevas ventajas. Una vez alcanzado un nivel, ¡lo conserva de por vida! *

Descuento en todos sus pedidos ** 2% 4% 6%
Entrega estándar gratuita 50% 100% 100%
Vista previa de nuestras ofertas especiales   

Acceso a productos exclusivos de la bodega *   

Una botella gratis por su cumpleaños *   

Descuento en todos los pedidos de primeurs - - 2%
Preestreno de vinos muy raros *  - - 

Conserje especializado en vinos  - - 

 MAGNUM IMPÉRIALE MELCHIOR
 para compras superiores a 2 000 € para compras superiores a 10 000 € para compras superiores a 30 000 €
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* Provisión del productor pendiente, envío en el primer semestre de 2024
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TEMPORADA DE INVIERNO
Cita para sus catas de invierno

MILLESIMA 87 quai de Paludate CS 11691 33050 Bordeaux Cedex Francia

Nuestros precios se entienden en Euros y con IVA. En el límite de las existencias disponibles y bajo reserva 
de errores de imprenta. Fotografías e ilustraciones no contractuales. Los precios rebajados de esta oferta son 
válidos hasta el 31 de enero de 2024. Consulte nuestras condiciones generales de venta en su integralidad en: 
millesima.es EOSLIV 24-1

4 BUENAS RAZONES
PARA HACER UN PEDIDO

en millesima.es

Stéphanie Rocamora, como todos nuestros asesores 
de ventas, han catado varias veces todos los vinos 
que ofrecemos y podrán compartir sus impresiones 
con usted, responder a todas sus preguntas y 
orientarle a la hora de elegir.

No dude en contactar con ellos llamando al 
00 800 267 33 289

o 900 97 33 42
00 33 557 808 810

o escribiendo a vino@millesima.com

CONSEJOS Y SERVICIOS A MEDIDA

Todos los vinos seleccionados 
por Millesima se compran 
exclusivamente en la propiedad 
y solo han pasado por dos 
bodegas: la del productor y la de 
Millesima en Burdeos.

Desde 1983, Millesima es líder en 
la venta a distancia de grandes 
vinos a particulares. Millesima, 
que cuenta con una dilatada 
experiencia, realiza 46 000 envíos 
cada año a más de 120 países.

Con un stock de 2,5 millones 
de botellas y 13 000 referencias 
almacenadas en 8000 m2 de 
bodega, Millesima le ofrece una 
gama de vinos y champanes 
única en el mundo.

DIRECTAMENTE TRAÍDOS 
DE LAS PROPIEDADES

ENVÍO A MÁS DE 
120 PAÍSES

EL ESCAPARATE DE VINOS 
MÁS BELLO DEL MUNDO

EDITORIAL
En invierno, el vino corre por la sangre, calienta el corazón,
reanima a los ancianos y alegra a los jóvenes.
 Alexandre Dumas "El gran diccionario de cocina"

Estimado/a cliente/a:

El 2023 ha sido para nosotros un año enriquecedor. El año de 
nuestro 40.º aniversario. Un año simbólico, ideal para hacer 
balance, pero también para continuar con nuestra proyección, 
porque a nuestros 40 años aún tenemos ganas de acción.

Este año se introdujeron numerosas novedades, en particular, 
en lo que respecta al servicio de atención al cliente. En función 
de la ubicación, las nuevas opciones de envío contribuyen a 
entregar sus vinos de forma más rápida y con mayor fl exibilidad.

Para nosotros también supone un orgullo el lanzamiento de un 
ambicioso programa de fi delización que le brinda importantes 
ventajas. Este programa, totalmente gratuito, va evolucionando 
en función de sus compras y le permite obtener ventajas de 
por vida con cada nuevo nivel alcanzado: acceso a productos 
singulares, precios preferentes, entregas gratuitas, asesor 
especializado… cada nivel es una nueva promesa y un auténtico 
compromiso.

Para comenzar un año 2024 que esperamos sea tan rico en 
novedades como el 2023, en esta nueva cita de temporada 
hallará la inspiración para vivir un invierno cálido con una receta 
festiva, unos maridajes de quesos asados y vinos, además de 
diversas selecciones de temporada. También le invitamos a 
probar algo totalmente diferente con los vinos del Etna, que en 
estos últimos años han suscitado un gran interés.

Le deseamos un maravilloso año 2024, lleno de degustaciones 
memorables. 

QUÉ DISFRUTE DE UNAS MARAVILLOSAS DEGUSTACIONES Y DE UN EXCEL
EN

TE
 A

ÑO
 2

02
4

Oferta válida hasta el 31 de enero de 2024 en

millesima.es

con el código MIL2024

DE DESCUENTO 
INMEDIATO

25€CADA

250 € DE COMPRAS

25 € de descuento inmediato cada 250 € de compras *

* No incluye los vinos en primeur, vinos raros y ofertas especiales.
No acumulable a su descuento de fi delidad.

Consulte nuestras condiciones generales de venta en su integralidad en millesima.es


