
L’HEURE D'HIVER
Rendez-vous pour vos dégustations hivernales

MILLESIMA 87 quai de Paludate CS 11691 33050 Bordeaux Cedex France

Les prix de cette offre sont Toutes Taxes Comprises. Ces prix sont donnés à titre indicatif et susceptibles de modifications, 
dans la limite des stocks disponibles et sous réserve d’erreurs typographiques et du changement de TVA. Les prix légers 
de cette offre sont valables jusqu'au 31 janvier 2024. Consultez nos conditions générales de vente en intégralité sur 
millesima.lu ou sur simple demande. LOSLIV 24-1

L’abus d’alcool est dangereux pour la santé, sachez consommer avec modération.
La vente d’alcool est interdite aux mineurs.

4 BONNES RAISONS DE COMMANDER
sur millesima.lu

Luce Antunes, Pierre Valette et Pauline Aubineau, 
comme l 'ensemble de nos conseillers 
commerciaux, ont dégusté plusieurs fois tous 
les vins que nous vous proposons et pourront 
vous faire partager leurs commentaires, 
répondre à toutes vos questions et vous guider 
dans vos choix.

N'hésitez pas à les contacter au 
00 800 267 33 289

ou 800 29 716
ou sur conseil@millesima.com

Tous les vins sélectionnés 
par Millesima sont achetés 
uniquement à la propriété et 
n’ont connu que deux chais : 
celui du producteur et celui de 
Millesima à Bordeaux.

Depuis 1983, Millesima est 
leader dans la vente à distance 
de grands vins aux particuliers. 
Doté d’une véritable expertise, 
Millesima effectue 46 000 
livraisons chaque année dans 
plus de 120 pays.

Avec un stock de 2,5 millions 
de bouteilles, 13 000 références 
entreposées dans 8 000 m2 de 
chais, Millesima vous propose 
une gamme de vins et de 
champagnes unique au monde.

CONSEILS ET SERVICES SUR MESURE

EN PROVENANCE DIRECTE
DES PROPRIÉTÉS

LIVRAISON
DANS PLUS DE 120 PAYS

LA PLUS BELLE VITRINE
DES VINS DU MONDE

ÉDITO
En hiver, le vin rouge va au sang, réchauffe le cœur,
ranime les vieillards, rend les jeunes gens joyeux.
 Alexandre Dumas "Le Grand Dictionnaire de cuisine"

Chère cliente, cher client,

2023 aura été une année riche pour nous. C’était l’année de nos 40 ans. 
Une année symbolique donc, propice au bilan mais aussi aux projections, 
car à 40 ans nous avons toujours à cœur de rester en mouvement.

Beaucoup de nouveautés ont été mises en place cette année notamment 
concernant le service client. De nouvelles options de livraisons permettent, 
selon les lieux, de vous livrer vos vins plus rapidement et avec plus de 
fl exibilité.

Nous sommes également fi ers d’avoir lancé un programme de fi délité 
d’envergure vous offrant des avantages signifi catifs. Totalement gratuit, ce 
programme évolue en fonction de vos achats et vous permet de débloquer 
des avantages à vie à chaque nouveau grade : accès à des produits rares, 
tarifs préférentiels, livraisons offertes, conseiller dédié… chaque palier est 
une nouvelle promesse et un véritable engagement.

Pour débuter une année 2024 qui, nous l’espérons sera aussi riche en 
nouveautés que 2023, vous trouverez dans notre nouveau rendez-vous 
saisonnier des inspirations pour vivre un hiver chaleureux avec une 
recette festive, des accords fromages rôtis et vins, ainsi que des sélections 
saisonnières. Nous vous invitons également au dépaysement avec les vins 
de l’Etna qui font beaucoup parler d’eux ces dernières années.

Nous vous souhaitons une merveilleuse année 2024, ponctuée de 
dégustations mémorables.

MERVEILLEUSES DÉGUSTATIONS ET EXCELLENTE ANNÉE 2024

Offre valable jusqu’au 31 janvier 2024 sur

millesima.lu

avec le code MIL2024

OFFERTS

25€TOUS LES

250 € D'ACHATS

25 € de remise immédiate tous les 250 € d'achats *

* Hors primeurs - hors vins rares - hors promotions en cours et non cumulable avec la remise fi délité.
Consultez nos conditions générales de vente en intégralité sur millesima.lu ou sur simple demande.
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L’abus d’alcool est dangereux pour la santé, sachez consommer avec modération.
La vente d’alcool est interdite aux mineurs.

4 BONNES RAISONS DE COMMANDER
sur millesima.lu

Luce Antunes, Pierre Valette et Pauline Aubineau, 
comme l'ensemble de nos conseillers 
commerciaux, ont dégusté plusieurs fois tous 
les vins que nous vous proposons et pourront 
vous faire partager leurs commentaires, 
répondre à toutes vos questions et vous guider 
dans vos choix.

N'hésitez pas à les contacter au 
00 800 267 33 289

ou 800 29 716
ou sur conseil@millesima.com

Tous les vins sélectionnés 
par Millesima sont achetés 
uniquement à la propriété et 
n’ont connu que deux chais : 
celui du producteur et celui de 
Millesima à Bordeaux.

Depuis 1983, Millesima est 
leader dans la vente à distance 
de grands vins aux particuliers. 
Doté d’une véritable expertise, 
Millesima effectue 46 000 
livraisons chaque année dans 
plus de 120 pays.

Avec un stock de 2,5 millions 
de bouteilles, 13 000 références 
entreposées dans 8 000 m2 de 
chais, Millesima vous propose 
une gamme de vins et de 
champagnes unique au monde.

CONSEILS ET SERVICES SUR MESURE

EN PROVENANCE DIRECTE
DES PROPRIÉTÉS

LIVRAISON
DANS PLUS DE 120 PAYS

LA PLUS BELLE VITRINE
DES VINS DU MONDE

ÉDITO
En hiver, le vin rouge va au sang, réchauffe le cœur,
ranime les vieillards, rend les jeunes gens joyeux.
 Alexandre Dumas "Le Grand Dictionnaire de cuisine"

Chère cliente, cher client,

2023 aura été une année riche pour nous. C’était l’année de nos 40 ans. 
Une année symbolique donc, propice au bilan mais aussi aux projections, 
car à 40 ans nous avons toujours à cœur de rester en mouvement.

Beaucoup de nouveautés ont été mises en place cette année notamment 
concernant le service client. De nouvelles options de livraisons permettent, 
selon les lieux, de vous livrer vos vins plus rapidement et avec plus de 
fl exibilité.

Nous sommes également fi ers d’avoir lancé un programme de fi délité 
d’envergure vous offrant des avantages signifi catifs. Totalement gratuit, ce 
programme évolue en fonction de vos achats et vous permet de débloquer 
des avantages à vie à chaque nouveau grade : accès à des produits rares, 
tarifs préférentiels, livraisons offertes, conseiller dédié… chaque palier est 
une nouvelle promesse et un véritable engagement.

Pour débuter une année 2024 qui, nous l’espérons sera aussi riche en 
nouveautés que 2023, vous trouverez dans notre nouveau rendez-vous 
saisonnier des inspirations pour vivre un hiver chaleureux avec une 
recette festive, des accords fromages rôtis et vins, ainsi que des sélections 
saisonnières. Nous vous invitons également au dépaysement avec les vins 
de l’Etna qui font beaucoup parler d’eux ces dernières années.

Nous vous souhaitons une merveilleuse année 2024, ponctuée de 
dégustations mémorables.
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Offre valable jusqu’au 31 janvier 2024 sur

millesima.lu

avec le code MIL2024

OFFERTS

25€
TOUS LES

250 € D'ACHATS

25 € de remise immédiate tous les 250 € d'achats *

* Hors primeurs - hors vins rares - hors promotions en cours et non cumulable avec la remise fi délité.
Consultez nos conditions générales de vente en intégralité sur millesima.lu ou sur simple demande.



RENDEZ-VOUS HIVER 2024 Papier 100% recyclé

Inspirations & Gourmandise

Produits sur les contreforts du plus haut volcan actif d’Europe, ces vins de Sicile 
font l’objet d’un engouement exceptionnel ces dernières années. Et pour cause, 
ils sont la défi nition même d’un vin de lieu. Les cépages autochtones utilisés pour 
les vins rouges, principalement le nerello mascalese (surnommé nebbiolo du sud), 
sont infl uencés par les altitudes des vignobles (parfois plus de 1000 mètres), des 
expositions variées, ainsi que par la composition des sols volcaniques sur lesquels 
ils sont plantés.

Appelés "Contrada", ces micro-terroirs sont délimités en fonction de la composition 
des sols. Imaginez des substrats vieux de plusieurs millions d’années sur lesquels 
reposent un millefeuille de langues de lave dont les plus récentes datent du XXème 
siècle et les plus anciennes de plusieurs dizaines de milliers d’années… L’expression 
de chaque étiquette est ainsi unique, allant de l’intense au délicat, mais toujours 
avec une structure de grande classe et des potentiels de garde remarquables.

Les vins de l’Etna, UNE ÉRUPTION D'ARÔMES

3 VINS, 3 FROMAGES RÔTIS

Camembert
 Domaine François Chidaine   "Les Choisilles"   2021 
 Montlouis-sur-Loire 

Le camembert est un fromage onctueux et puissant 
qui nécessite, surtout dans sa forme rôtie, d’être 
associé à un vin blanc lui aussi de caractère. Il faut 
donc choisir un vin opulent dans la forme avec une 
trame vive et de la longueur en bouche pour lui tenir 
tête. Des notes fl orales apporteront une légèreté 
séduisante et complémentaire.  Carton 6 bouteilles   175  €

Mont d'Or
 Château du Moulin-à-Vent   2021   Moulin-à-Vent    

Fromage de saison aux notes boisées caractéristiques, 
le Mont d’Or se sublime dans sa version rôtie et fait le 
bonheur des amateurs de fromages coulants. Avec 
son profi l très aromatique et sa pointe tannique, 
le Mont d’Or rôti s’associera parfaitement à un vin 
rouge énergique, expressif et aux tanins fondus.
  Carton 6 bouteilles   150  €

Munster
 Domaine Marcel Deiss 
 Gewurztraminer Vendanges tardives   2018 

Le munster est sans aucun doute l’un des plus 
vieux fromages français et tire son nom du 
latin "monasterium" (monastère en français). 
Paradoxalement à son odeur puissante et quelque 
peu rustique, le munster a un goût plutôt doux et se 
révèle à merveille lorsqu’il est cuit. Un vin aromatique, 
énergique et un peu sucré l’accompagnera à 
merveille.  Carton 6 bouteilles   295  €

UN VIN, UNE RECETTE
 LAURENT-PERRIER   GRAND SIÈCLE ITÉRATION 26 
 TELMONT   BLANC DE BLANCS EXTRA BRUT   2012 
& POÊLÉE DE NOIX DE SAINT-JACQUES À L’ORANGE

 Laurent-Perrier   Grand Siècle Itération 26      Coffret 1 bouteille   240  €
 Telmont   Blanc de Blancs Extra Brut   2012   Carton 6 bouteilles   780  € 

    Donnafugata   "Contrada Marchesa"   2019    6   blles   366  €
   Donnafugata   "Fragore Contrada Montelaguardia"   2019    6   blles   366  €
   IDDA by Gaja & Graci   "IDDA"   2021    6   blles   336  €
   Passopisciaro   "Passorosso"   2019    6   blles   155  €
   Girolamo Russo   "Etna Rosso 'a Rina"   2020    6   blles   195  €
   Girolamo Russo   "Etna Rosso Feudo"   2019    6   blles   355  €
   Tasca Conti d'Almerita - Tenuta Tascante   "Contrada Pianodario"   2020    6   blles   295  €
   Tasca Conti d'Almerita - Tenuta Tascante   "Contrada Sciaranuova V.V."   2019   en caisse   3   blles   325  €   

 Le carton

RÉALISATION

Lever les suprêmes de l'orange et presser le jus. Coupez la base et le sommet de votre orange. 
Éliminez la peau ainsi que l’ensemble des parties blanches en suivant la courbure de votre fruit avec 
la lame de votre couteau. Faites des incisions en V le long des quartiers afi n de prélever les suprêmes. 
Pressez le reste de chair afi n de récupérer le jus.
Cuire les Saint-Jacques au beurre noisette. Faites chauffer sur feu vif une poêle avec le beurre. 
Lorsque ce dernier crépite, déposez-y vos noix de Saint-Jacques salées ainsi que vos suprêmes 
d’orange. Faites-les cuire 4 minutes en retournant vos noix à mi-cuisson. Arroser les Saint-Jacques 
régulièrement avec le beurre.
Ajoutez le jus d’orange 30 secondes avant la fi n de la cuisson. Poivrez.
Dressez dans une assiette ou une coupelle avec des suprêmes et nappez de jus.

Servez & dégustez !

TEMPS DE PRÉPARATION 10 MIN, TEMPS DE CUISSON 4 MIN 
INGRÉDIENTS POUR 4 PERSONNES

16 Noix de Saint-Jacques
2 Oranges
80 g Beurre

Sel
Poivre



RENDEZ-VOUS HIVER 2024 Papier 100% recyclé

L'HIVER by MILLESIMA

   Vins blancs Le carton

  Domaine René Bouvier   Marsannay Village "Le Clos" Monopole   2020    6   blles   204  €
   Vincent Girardin   Bâtard-Montrachet Grand cru   2020    1   blle   740  €
   Olivier Lefl aive   Bâtard-Montrachet Grand cru   2018   en caisse   1   blle   563  €
   Olivier Lefl aive   Pernand-Vergelesses 1er cru "Sous Frétilles"   2021    12   blles   780  €
   Domaine Matrot   Meursault 1er cru "Blagny"   2020    6   blles   590  €
   Domaine Matrot   Puligny-Montrachet 1er cru "Les Chalumeaux"   2021    6   blles   750  €
   Domaine Ponsot   Corton-Charlemagne Grand cru   2020   en caisse   1   blle   415  €
   Domaine de la Vougeraie   Côte de Beaune Village "Les Pierres Blanches"   2020    6   blles   345  €

   Vins rouges Le carton

  Domaine René Bouvier   Fixin Village "Crais de Chêne"   2020    6   blles   258  €
   Pierre Girardin   Griotte-Chambertin Grand cru   2019   en caisse   1   blle   555  €
   Pierre Girardin   Pommard 1er cru "Les Grands Epenots"   2020    6   blles   560  €
   Vincent Girardin   Beaune 1er cru "Les Teurons"   2015    6   blles   340  €
   Domaine des Perdrix   Echezeaux Grand cru   2019   en caisse   3   blles   660  €
   Domaine des Perdrix   Nuits-Saint-Georges 1er cru
"Aux Perdrix" Quasi Monopole   2019   en caisse   6   blles   530  €
   Domaine Ponsot   Clos de la Roche Grand cru "Cuvée Vieilles Vignes"   2016   en caisse   3   blles   1 610  €
   Clos de Tart   Grand cru Monopole   2019   en caisse   1   blle   960  €
   Clos de Tart   Morey-Saint-Denis 1er cru "La Forge de Tart"   2021    1   blle   340  €
   Domaine Comte Georges de Vogue   Bonnes-Mares Grand cru   2017   en caisse   3   blles   1 780  €
   Domaine Comte Georges de Vogue   Musigny Grand cru
"Vieilles Vignes"   2018   en caisse   3   blles   3 275  €
   Domaine de la Vougeraie   Charmes-Chambertin Grand Cru
"Les Mazoyères"   2018    1   blle   295  €    

 Antinori - Prunotto    215  €  202  €
 Barbaresco   2020  
 Bruno Rocca    285  €  268  €
 Barbaresco   2020  
 Bruno Rocca    485  €  437  €
 Barbaresco   "Rabajà"   2018  
 Bruno Rocca    1 050  €  893  €
 Barbaresco   "Barbaresco Riserva Rabajà"   2015   en caisse 

 Marchesi di Barolo    305  €  275  €
 Barbaresco   "Serragrilli"   2019  
 Produttori del Barbaresco    215  €  202  €
 Barbaresco   2019  
 Antinori - Prunotto    270  €  254  €
 Barolo   2019  
 Cordero di Montezemolo    534  €  454  €
 Barolo   "Bricco Gattera"   2019   en caisse 

 Cordero di Montezemolo    640  €  544  €
 Barolo   "Enrico VI"   2019   en caisse 

 Marchesi di Barolo    600  €  540  €
 Barolo   "Barolo Sarmassa Édition Limitée 10 ans"   2010  
 Marchesi di Barolo    490  €  461  €
 Barolo   "Sarmassa"   2019  
 Roberto Voerzio    1 115  €  948  €
 Barolo   "Cerequio"   2009  
 Roberto Voerzio    1 450  €  1 160  €
 Barolo   "La Serra"   2010   en caisse 

  Antinori - Pian Delle Vigne    365  €  343  €
 Brunello di Montalcino   2018  
             Casanova di Neri    402  €  378  €
 Brunello di Montalcino   2018  
   Col D'Orcia    850  €  765  €
 Brunello di Montalcino   "Poggio al Vento Riserva"   2012   en caisse 

       Donatella Cinelli Colombini    257  €  218  €
 Brunello di Montalcino   2018  
   Donatella Cinelli Colombini    370  €  315  €
 Brunello di Montalcino   "Prime Donne Selection"   2017   en caisse 

   Donatella Cinelli Colombini    495  €  446  €
 Brunello di Montalcino   "Riserva"   2013  
   Frescobaldi - Tenuta Castelgiocondo    350  €  298  €
 Brunello di Montalcino   2016  
   Frescobaldi - Tenuta Castelgiocondo    695  €  626  €
 Brunello di Montalcino   "Ripe al Convento"   2015   en caisse 

   Il Marroneto    1 795  €  1 616  €
 Brunello di Montalcino   "Selezione Madonna delle Grazie"   2017  
           Le Ragnaie    865  €  735  €
 Brunello di Montalcino   "Casanovina Montosoli"   2018  
       San Felice    273  €  246  €
 Brunello di Montalcino   "Campogiovanni"   2018     

BARBARESCO, BAROLO, BRUNELLO DI MONTALCINO
À PRIX LÉGERS

BOURGOGNE
UN STYLE AUX VARIATIONS INFINIES

Retrouvez une sélection de célèbres appellations italiennes exceptionnellement à prix remisés. Barolo, Barbaresco, Brunello di Montalcino… les vins mis en avant dans cette 
sélection sont issus des appellations les plus recherchées d’Italie et représentent ce que le monde du vin a de meilleur à offrir. Ce sont également des vins très rarement 
présentés à prix remisés. Vous l’aurez compris, c’est une occasion à ne pas manquer !

Grâce à la mosaïque de terroirs qui les voit naître, les vins de Bourgogne incarnent 
une expression aux variations infi nies tout en gardant pour dénominateur commun 
un style dans l'élégance et la délicatesse. Dans cette sélection nous avons souhaité 
mettre en avant des domaines et des terroirs aussi variés qu’incontournables pour 
tous les amateurs de grands vins. 

  Carton 6 bouteilles   Carton 6 bouteilles   Carton 6 bouteilles 



    Château Margaux   Margaux ,  1er cru classé 

  2021 *  Caisse 6 bouteilles   3 755  €
   2020   Caisse 3 bouteilles   2 995  €
   2019   Caisse 6 bouteilles   6 150  €
   2018   Caisse 3 bouteilles   3 326  €
   2017   Caisse 3 bouteilles   2 025  €
   2016   Caisse 6 bouteilles   5 580  €
   2015   Caisse 3 bouteilles   5 585  €
   2014   Caisse 1 bouteille   662  €
   2012   Caisse 3 bouteilles   2 061  €
   2010   Caisse 6 bouteilles   6 850  €
   2009   Caisse 6 bouteilles   7 015  €
   2005   Caisse 1 bouteille   1 215  €
   2004   Caisse 1 bouteille   740  €
   2003   Caisse 1 bouteille   895  €
   2002   Caisse 1 bouteille   710  €
   2001   Caisse 1 bouteille   1 050  €
   2000   Caisse 1 bouteille   1 750  €
   1999   Caisse 1 bouteille   865  €
   1996   Caisse 1 bouteille   1 550  €
   1995   Caisse 1 bouteille   1 040  €

 1990   Caisse 3 bouteilles   8 970  €
     1988   Caisse 1 bouteille   940  €
   1986   Caisse 1 bouteille   1 560  €
   1982   Caisse 3 bouteilles   8 850  €          

ALEXIS LEVEN-MENTZELOPOULOS & 
ALEXANDRA PETIT-MENTZELOPOULOS
Corinne Mentzelopoulos confi e les rênes
à ses enfants Alexis et Alexandra
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2023 est une année importante pour Château Margaux. 
Après 43 ans à la tête de la prestigieuse propriété 
margalaise, Corinne Mentzelopoulos transmet les 
responsabilités de la propriété familiale à ses enfants 
Alexis Leven-Mentzelopoulos et Alexandra Petit-
Mentzelopoulos.

Ils s'engagent à préserver l'héritage de Château 
Margaux, s'appuyant sur le travail exceptionnel 
ef fectué par leur mère pendant toutes ces 
années. Accompagnés par une équipe technique 
expérimentée, ils ont à cœur de continuer à révéler le 
terroir remarquable de la propriété tout en respectant 
la tradition et en maintenant le niveau d’excellence 
des vins produits.

Avec des origines remontant au XIIe siècle, Château Margaux fait partie de ces Grands Crus qui ont bâti la légende 
des grands vins de Bordeaux à travers le monde. Le château accèdera en 1855 au titre de Premier Grand Cru 
Classé et sera le seul des quatre châteaux présentés à avoir obtenu la note de vingt sur vingt. 

Château Margaux doit sa particularité à son terroir rare et unique. L’encépagement de la propriété fait la part 
belle au cépage noir phare de la zone, le cabernet sauvignon, complété de merlot, de petit verdot et de cabernet 
franc. Les sols argilo-calcaires du domaine font naître des crus de légende, à l’allure racée et sensuelle. Finesse, 
élégance rare et complexité sont les caractéristiques des vins de Château Margaux. Arômes délicats de rose et 
violette, notes concentrées de petits fruits noirs, la palette olfactive dégage une typicité totalement identitaire. 
Au palais, la densité de la bouche, superbement structurée par des tanins à forte concentration et qui n’ont 
pourtant aucune astringence, frappe par sa longueur et sa fraîcheur.

Château Margaux
PREMIER GRAND CRU CLASSÉ

RENDEZ-VOUS HIVER 2024 Papier 100% recyclé

      Pavillon Rouge 
 Margaux ,  2e vin du Ch. Margaux 

    2020   Caisse 6 bouteilles   1 450  €
   2018   Caisse 6 bouteilles   1 495  €
   2016   Caisse 6 bouteilles   1 580  €
   2010   Caisse 3 bouteilles   940  €
   2009   Caisse 1 bouteille   310  €
   2005   Caisse 3 bouteilles   990  €
   2003   Caisse 3 bouteilles   895  €
   2000   Caisse 1 bouteille   365  €

        Pavillon Blanc 
 Bordeaux blancs secs 
 Le vin blanc du Ch. Margaux 

  2021   Caisse 3 bouteilles   1 290  €
   2019   Caisse 3 bouteilles   1 220  €
   2018   Caisse 3 bouteilles   1 270  €
   2017   Caisse 3 bouteilles   1 285  €
   2014   Caisse 1 bouteille   395  €

 La trilogie     4 560  €
3 bouteilles de Château Margaux 2019
2 bouteilles de Pavillon Rouge 2019
1 bouteille de Pavillon Blanc 2019

MILLESIMA PREMIUM
VOTRE FIDÉLITÉ RÉCOMPENSÉE

Accédez à votre programme de fi délité depuis votre compte client sur millesima.lu

* Voir les conditions générales d'utilisation
** Hors primeurs, vins rares et offres spéciales

Découvrez les 3 statuts et les avantages qu'ils vous réservent !
Conçu pour valoriser et récompenser nos clients les plus fi dèles, ce programme est une invitation à explorer le monde du vin, tout en 
bénéfi ciant d'avantages exclusifs. Vos achats déterminent votre palier. La somme cumulée de vos commandes vous permet de passer au 
niveau supérieur et débloquer de nouveaux avantages. Une fois un palier atteint, vous le conservez à vie ! *

Remise sur toutes vos commandes ** 2% 4% 6%
Frais de la livraison standard offerts 50% 100% 100%
Avant-première de nos offres spéciales   

Accès aux produits Exclusive Cellar *   

Une bouteille de champagne offerte pour votre anniversaire *   

Remise sur vos commandes primeurs - - 2%
Vins très rares en avant-première *  - - 

Wine Concierge dédié  - - 

 MAGNUM IMPÉRIALE MELCHIOR
 dès 2 000 euros d’achats dès 10 000 euros d’achats dès 30 000 euros d’achats.
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* Stock à la propriété - Expédition 1er semestre 2024
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L’HEURE D'HIVER
Rendez-vous pour vos dégustations hivernales

MILLESIMA 87 quai de Paludate CS 11691 33050 Bordeaux Cedex France

Les prix de cette offre sont Toutes Taxes Comprises. Ces prix sont donnés à titre indicatif et susceptibles de modifications, 
dans la limite des stocks disponibles et sous réserve d’erreurs typographiques et du changement de TVA. Les prix légers 
de cette offre sont valables jusqu'au 31 janvier 2024. Consultez nos conditions générales de vente en intégralité sur 
millesima.lu ou sur simple demande. LOSLIV 24-1

L’abus d’alcool est dangereux pour la santé, sachez consommer avec modération.
La vente d’alcool est interdite aux mineurs.

4 BONNES RAISONS DE COMMANDER
sur millesima.lu

Luce Antunes, Pierre Valette et Pauline Aubineau, 
comme l 'ensemble de nos conseillers 
commerciaux, ont dégusté plusieurs fois tous 
les vins que nous vous proposons et pourront 
vous faire partager leurs commentaires, 
répondre à toutes vos questions et vous guider 
dans vos choix.

N'hésitez pas à les contacter au 
00 800 267 33 289

ou 800 29 716
ou sur conseil@millesima.com

Tous les vins sélectionnés 
par Millesima sont achetés 
uniquement à la propriété et 
n’ont connu que deux chais : 
celui du producteur et celui de 
Millesima à Bordeaux.

Depuis 1983, Millesima est 
leader dans la vente à distance 
de grands vins aux particuliers. 
Doté d’une véritable expertise, 
Millesima effectue 46 000 
livraisons chaque année dans 
plus de 120 pays.

Avec un stock de 2,5 millions 
de bouteilles, 13 000 références 
entreposées dans 8 000 m2 de 
chais, Millesima vous propose 
une gamme de vins et de 
champagnes unique au monde.

CONSEILS ET SERVICES SUR MESURE

EN PROVENANCE DIRECTE
DES PROPRIÉTÉS

LIVRAISON
DANS PLUS DE 120 PAYS

LA PLUS BELLE VITRINE
DES VINS DU MONDE

ÉDITO
En hiver, le vin rouge va au sang, réchauffe le cœur,
ranime les vieillards, rend les jeunes gens joyeux.
 Alexandre Dumas "Le Grand Dictionnaire de cuisine"

Chère cliente, cher client,

2023 aura été une année riche pour nous. C’était l’année de nos 40 ans. 
Une année symbolique donc, propice au bilan mais aussi aux projections, 
car à 40 ans nous avons toujours à cœur de rester en mouvement.

Beaucoup de nouveautés ont été mises en place cette année notamment 
concernant le service client. De nouvelles options de livraisons permettent, 
selon les lieux, de vous livrer vos vins plus rapidement et avec plus de 
fl exibilité.

Nous sommes également fi ers d’avoir lancé un programme de fi délité 
d’envergure vous offrant des avantages signifi catifs. Totalement gratuit, ce 
programme évolue en fonction de vos achats et vous permet de débloquer 
des avantages à vie à chaque nouveau grade : accès à des produits rares, 
tarifs préférentiels, livraisons offertes, conseiller dédié… chaque palier est 
une nouvelle promesse et un véritable engagement.

Pour débuter une année 2024 qui, nous l’espérons sera aussi riche en 
nouveautés que 2023, vous trouverez dans notre nouveau rendez-vous 
saisonnier des inspirations pour vivre un hiver chaleureux avec une 
recette festive, des accords fromages rôtis et vins, ainsi que des sélections 
saisonnières. Nous vous invitons également au dépaysement avec les vins 
de l’Etna qui font beaucoup parler d’eux ces dernières années.

Nous vous souhaitons une merveilleuse année 2024, ponctuée de 
dégustations mémorables.

MERVEILLEUSES DÉGUSTATIONS ET EXCELLENTE ANNÉE 2024

Offre valable jusqu’au 31 janvier 2024 sur

millesima.lu

avec le code MIL2024

OFFERTS

25€TOUS LES

250 € D'ACHATS

25 € de remise immédiate tous les 250 € d'achats *

* Hors primeurs - hors vins rares - hors promotions en cours et non cumulable avec la remise fi délité.
Consultez nos conditions générales de vente en intégralité sur millesima.lu ou sur simple demande.


