
L'ORA DELL'INVERNO
Rendez-vous per le vostre degustazioni invernali

MILLESIMA 87 quai de Paludate CS 11691 33050 Bordeaux Cedex Francia

I nostri prezzi sono comprensivi di IVA. Questi prezzi sono indicativi e soggetti a variazioni, fino a esaurimento scorte e sono 
soggetti a errori tipografici e a variazioni dell'IVA. I prezzi scontati di questa offerta sono validi fino al 31 gennaio 2024. Consulta 
le nostre condizioni generali di vendita su millesima.it o contattandoci. YOSLIV 24-1

L'ABUSO DI ALCOL NUOCE GRAVEMENTE ALLA SALUTE, DA CONSUMARE CON MODERAZIONE.
LA VENDITA DI ALCOLICI È VIETATA AI MINORI

4 BUONI MOTIVI PER ACQUISTARE
su millesima.it

Stéphanie Rocamora, come tutti i nostri consulenti 
di vendita, ha degustato più volte tutti i vini che 
proponiamo e potrà scambiare le proprie opinioni 
con voi, rispondere a tutte le vostre domande e 
guidarvi nelle vostre scelte.

Contattateli chiamando al
00 800 267 33 289

o 800 781 725
00 33 557 808 810

ou su vino@millesima.com

CONSULENZA E SERVIZI PERSONALIZZATI

Tutti i vini selezionati da 
Millesima sono acquistati 
direttamente nella tenuta e 
sono passati in due sole cantine: 
quella del produttore e quella di 
Millesima, a Bordeaux.

Dal 1983, Millesima è leader nella 
vendita a distanza di vini pregiati 
ai privati. Grazie a un know-how 
eccezionale, Millesima effettua 
ogni anno 46.000 consegne in 
oltre 120 Paesi.

Con uno stock di 2,5 milioni 
di bottiglie e 13.000 referenze 
conservate in una cantina di 
8.000 m2, Millesima vi offre una 
gamma di vini e Champagne 
unica al mondo.

DIRETTAMENTE 
DALLE PROPRIETÀ

CONSEGNA 
IN OLTRE 120 PAESI

LA PIÙ BELLA ESPOSIZIONE 
DI VINI DI TUTTO IL MONDO

EDITORIALE
In inverno, il vino rosso scorre nel sangue, riscalda il cuore,
rianima i vecchi e rende allegri i giovani.
 Alexandre Dumas "Le Grand Dictionnaire de cuisine"

Gentile cliente,

Il 2023 è stato un anno movimentato per noi. Abbiamo 
festeggiato il nostro 40° anniversario. È stato un anno simbolico, 
un momento per fare il punto della situazione, ma anche per 
volgere lo sguardo al futuro, perché a 40 anni abbiamo ancora 
tanta voglia di andare avanti.

Quest'anno abbiamo introdotto molte novità, soprattutto per 
quanto riguarda il servizio clienti. Le nuove modalità di consegna 
consentono, a seconda del luogo, di spedire i vini in modo più 
rapido e fl essibile.

Siamo inoltre fi eri di aver lanciato un grande programma fedeltà 
che offre notevoli vantaggi.

Infine, abbiamo ampliato la nostra offerta con i distillati, 
proponendo una selezione di whisky, rum, cognac, gin e tequila 
composta sia dai must che da prodotti eccezionali. Abbiamo 
creato una selezione ricca ed eclettica, per offrire ai clienti 
i prodotti che più ci hanno colpito. Non mancherà di certo 
qualcosa per allietare le tue serate invernali. 

In questa nuova edizione, si trova spunto per passare un inverno 
piacevole con ricette natalizie, abbinamenti tra formaggi al forno 
e vini, e inoltre delle selezioni stagionali. Ti invitiamo inoltre a 
cambiare aria con i vini dell'Etna, che negli ultimi anni hanno 
fatto molto parlare di sé.

Ti auguriamo un meraviglioso 2024, ricco di degustazioni 
memorabili.

DEGUSTAZIONI MERAVIGLIOSE E UN FELICE ANNO NUOVO 2024

offerta valida fino al 31 gennaio 2024 su

millesima.it

con il codice MIL2024

DI SCONTO
INMEDIATO

25€OGNI

250 € DI ACQUISTO

25 € di sconto inmediato ogni 250 € di acquisto*

* Vini primeurs, vini rari e offerte speciali escluse.
Non cumulabile con lo sconto fedeltà.

Consulta le nostre condizioni generali di vendita su millesima.it o contattandoci
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RENDEZ-VOUS INVERNO 2024 Carta 100% riciclata

Ispirazioni golose

Prodotti sul contrafforte del vulcano attivo più alto d'Europa, questi vini siciliani 
hanno fatto parlare di sé negli ultimi anni. E per una buona ragione: sono la 
defi nizione stessa di un vino locale. I vitigni autoctoni utilizzati per i vini rossi, 
principalmente il nerello mascalese (soprannominato nebbiolo del sud), vengono 
infl uenzati dalle altitudini dei vigneti (a volte superiori ai 1000 metri), dalle diverse 
esposizioni e dalla composizione dei terreni vulcanici su cui sono piantati.

Chiamati "Contrada", questi micro-terroir sono suddivisi in base alla 
composizione del terreno. Bisogna pensare ai substrati di milioni di anni su 
cui giace un millefoglie di lingue laviche, le più recenti risalgono al XX secolo 
e le più antiche a diverse decine di migliaia di anni fa... Ogni etichetta esprime 
quindi un'espressione unica, che va da molto intenso a più delicato, ma che si 
distingue sempre per la sua struttura di classe e per il suo notevole potenziale 
di invecchiamento.

Vini dell'Etna, UN'ERUZIONE DI AROMI

3 VINI, 3 FORMAGGI AL FORNO

Camembert
 Domaine François Chidaine   "Les Choisilles"   2021 
 Montlouis-sur-Loire 

Il camembert è un formaggio cremoso e forte che, 
soprattutto nella versione al forno, va abbinato a un 
vino bianco altrettanto ricco di carattere. Pertanto, 
bisogna optare per un vino che abbia una forma 
opulenta, una struttura vivace e un finale lungo 
che possa tenergli testa. Le note fl oreali daranno 
una leggerezza irresistibile e complementare.
  Cartone di 6 bottiglie   175  €

Mont d'Or
 Château du Moulin-à-Vent   2021   Moulin-à-Vent    

Formaggio di stagione dalle caratteristiche note 
legnose, il Mont d'Or si presenta delizioso nella 
sua versione al forno ed è una prelibatezza per 
gli amanti dei formaggi a pasta fi lata. Dal profi lo 
altamente aromatico e con una nota tannica, il Mont 
d'Or al forno si abbina perfettamente a un vino 
rosso energico ed espressivo dai tannini morbidi.
  Cartone di 6 bottiglie   150  €

Munster
 Domaine Marcel Deiss 
 Gewurztraminer Vendanges tardives   2018 

Il munster è senza dubbio uno dei più antichi formaggi 
francesi che prende il nome dal latino "monasterium" 
(monastero). A differenza del suo odore potente e un 
po' rustico, il munster presenta un sapore piuttosto 
delicato e in cottura si esprime a meraviglia. Un 
vino aromatico, energico e leggermente dolce è 
l'accompagnamento perfetto.  Cartone di 6 bottiglie   295  €

UN VINO, UNA RICETTA
 LAURENT-PERRIER   GRAND SIÈCLE ITÉRATION 26 
 TELMONT   BLANC DE BLANCS EXTRA BRUT   2012 
& CAPESANTE IN PADELLA ALL'ARANCIA

 Laurent-Perrier   Grand Siècle Itération 26      Cofanetto di 1 bottiglia   240  €
 Telmont   Blanc de Blancs Extra Brut   2012   Cartone di 6 bottiglie   780  € 

    Donnafugata   "Contrada Marchesa"   2019    6   bott.   366  €
   Donnafugata   "Fragore Contrada Montelaguardia"   2019    6   bott.   366  €
   IDDA by Gaja & Graci   "IDDA"   2021    6   bott.   336  €
   Passopisciaro   "Passorosso"   2019    6   bott.   155  €
   Girolamo Russo   "Etna Rosso 'a Rina"   2020    6   bott.   195  €
   Girolamo Russo   "Etna Rosso Feudo"   2019    6   bott.   355  €
   Tasca Conti d'Almerita - Tenuta Tascante   "Contrada Pianodario"   2020    6   bott.   295  €
   Tasca Conti d'Almerita - Tenuta Tascante   "Contrada Sciaranuova V.V."   2019   in cassa   3   bott.   325  €   

 Cartone

PREPARAZIONE

Staccare gli spicchi d'arancia e spremere il succo. Tagliare la base e la parte superiore dell'arancia. 
Rimuovere la buccia e tutte le parti bianche seguendo la curvatura del frutto con la lama del coltello. 
Fare delle incisioni a V lungo gli spicchi in modo da poterli rimuovere. Spremere la polpa rimanente 
per estrarre il succo.
Cuocere le capesante nel burro nocciola. Scaldare il burro in una padella a fuoco vivo. Quando il 
burro inizia a sfrigolare, mettere in padella le capesante salate e gli spicchi d'arancia. Cuocere per 4 
minuti, girando le capesante a metà cottura. Bagnare regolarmente le capesante con il burro.
Aggiungere il succo d'arancia 30 secondi prima della fi ne della cottura. Pepare.
Disporre le capesante su un piatto o un piatto fondo insieme agli spicchi e bagnare con il sugo.
Servire & gustare!

TEMPO DI PREPARAZIONE 10 MIN, TEMPO DI COTTURA 4 MIN 
INGREDIENTI PER 4 PERSONE
16 polpa di capesante
2 arance
80 g di burro

Sale
Pepe
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Inverno by MILLESIMA

   Vini bianchi Cartone

  Domaine René Bouvier   Marsannay Village "Le Clos" Monopole   2020    6   bott.   204  €
   Vincent Girardin   Bâtard-Montrachet Grand cru   2020    1   bott.   740  €
   Olivier Lefl aive   Bâtard-Montrachet Grand cru   2018   in cassa   1   bott.   563  €
   Olivier Lefl aive   Pernand-Vergelesses 1er cru "Sous Frétilles"   2021    12   bott.   780  €
   Domaine Matrot   Meursault 1er cru "Blagny"   2020    6   bott.   590  €
   Domaine Matrot   Puligny-Montrachet 1er cru "Les Chalumeaux"   2021    6   bott.   750  €
   Domaine Ponsot   Corton-Charlemagne Grand cru   2020   in cassa   1   bott.   415  €
   Domaine de la Vougeraie   Côte de Beaune Village "Les Pierres Blanches"   2020    6   bott.   345  €

   Vini rossi Cartone

  Domaine René Bouvier   Fixin Village "Crais de Chêne"   2020    6   bott.   258  €
   Pierre Girardin   Griotte-Chambertin Grand cru   2019   in cassa   1   bott.   555  €
   Pierre Girardin   Pommard 1er cru "Les Grands Epenots"   2020    6   bott.   560  €
   Vincent Girardin   Beaune 1er cru "Les Teurons"   2015    6   bott.   340  €
   Domaine des Perdrix   Echezeaux Grand cru   2019   in cassa   3   bott.   660  €
   Domaine des Perdrix   Nuits-Saint-Georges 1er cru
"Aux Perdrix" Quasi Monopole   2019   in cassa   6   bott.   530  €
   Domaine Ponsot   Clos de la Roche Grand cru "Cuvée Vieilles Vignes"   2016   in cassa   3   bott.   1 610  €
   Clos de Tart   Grand cru Monopole   2019   in cassa   1   bott.   960  €
   Clos de Tart   Morey-Saint-Denis 1er cru "La Forge de Tart"   2021    1   bott.   340  €
   Domaine Comte Georges de Vogue   Bonnes-Mares Grand cru   2017   in cassa   3   bott.   1 780  €
   Domaine Comte Georges de Vogue   Musigny Grand cru
"Vieilles Vignes"   2018   in cassa   3   bott.   3 275  €
   Domaine de la Vougeraie   Charmes-Chambertin Grand Cru
"Les Mazoyères"   2018    1   bott.   295  €    

 Antinori - Prunotto    215  €  202  €
 Barbaresco   2020  
 Bruno Rocca    285  €  268  €
 Barbaresco   2020  
 Bruno Rocca    485  €  437  €
 Barbaresco   "Rabajà"   2018  
 Bruno Rocca    1 050  €  893  €
 Barbaresco   "Barbaresco Riserva Rabajà"   2015   in cassa 

 Marchesi di Barolo    305  €  275  €
 Barbaresco   "Serragrilli"   2019  
 Produttori del Barbaresco    215  €  202  €
 Barbaresco   2019  
 Antinori - Prunotto    270  €  254  €
 Barolo   2019  
 Cordero di Montezemolo    534  €  454  €
 Barolo   "Bricco Gattera"   2019   in cassa 

 Cordero di Montezemolo    640  €  544  €
 Barolo   "Enrico VI"   2019   in cassa 

 Marchesi di Barolo    600  €  540  €
 Barolo   "Barolo Sarmassa Édition Limitée 10 ans"   2010  
 Marchesi di Barolo    490  €  461  €
 Barolo   "Sarmassa"   2019  
 Roberto Voerzio    1 115  €  948  €
 Barolo   "Cerequio"   2009  
 Roberto Voerzio    1 450  €  1 160  €
 Barolo   "La Serra"   2010   in cassa 

  Antinori - Pian Delle Vigne    365  €  343  €
 Brunello di Montalcino   2018  
             Casanova di Neri    402  €  378  €
 Brunello di Montalcino   2018  
   Col D'Orcia    850  €  765  €
 Brunello di Montalcino   "Poggio al Vento Riserva"   2012   in cassa 

       Donatella Cinelli Colombini    257  €  218  €
 Brunello di Montalcino   2018  
   Donatella Cinelli Colombini    370  €  315  €
 Brunello di Montalcino   "Prime Donne Selection"   2017   in cassa 

   Donatella Cinelli Colombini    495  €  446  €
 Brunello di Montalcino   "Riserva"   2013  
   Frescobaldi - Tenuta Castelgiocondo    350  €  298  €
 Brunello di Montalcino   2016  
   Frescobaldi - Tenuta Castelgiocondo    695  €  626  €
 Brunello di Montalcino   "Ripe al Convento"   2015   in cassa 

   Il Marroneto    1 795  €  1 616  €
 Brunello di Montalcino   "Selezione Madonna delle Grazie"   2017  
           Le Ragnaie    865  €  735  €
 Brunello di Montalcino   "Casanovina Montosoli"   2018  
       San Felice    273  €  246  €
 Brunello di Montalcino   "Campogiovanni"   2018     

BARBARESCO, BAROLO, BRUNELLO DI MONTALCINO
A PREZZI SCONTATI

BORGOGNA
UNO STILE DALLE INFINITE VARIAZIONI

Scopri una selezione di famose denominazioni italiane a prezzi eccezionalmente scontati. Barolo, Barbaresco, Brunello di Montalcino... I vini presentati in questa selezione 
provengono dalle denominazioni più ricercate d'Italia e sono il meglio che il mondo del vino possa offrire. Inoltre, si tratta di vini che molto raramente vengono offerti a 
prezzi scontati. Un'occasione da non perdere, insomma!

Grazie al mosaico di terroir in cui sono coltivati, i vini della Borgogna incarnano 
un'espressione dalle infi nite variazioni, pur mantenendo un comune denominatore 
costituito da eleganza e delicatezza. In questa selezione abbiamo scelto di mettere 
in evidenza tenute e terroir tanto vari quanto essenziali per tutti gli amanti dei 
grandi vini. 

  Cartone di 6 bottiglie   Cartone di 6 bottiglie   Cartone di 6 bottiglie 



    Château Margaux   Margaux ,  1er cru classé 

  2021 *  Cassa di 6 bottiglie   3 755  €
   2020   Cassa di 3 bottiglie   2 995  €
   2019   Cassa di 6 bottiglie   6 150  €
   2018   Cassa di 3 bottiglie   3 326  €
   2017   Cassa di 3 bottiglie   2 025  €
   2016   Cassa di 6 bottiglie   5 580  €
   2015   Cassa di 3 bottiglie   5 585  €
   2014   Cassa di 1 bottiglia   662  €
   2012   Cassa di 3 bottiglie   2 061  €
   2010   Cassa di 6 bottiglie   6 850  €
   2009   Cassa di 6 bottiglie   7 015  €
   2005   Cassa di 1 bottiglia   1 215  €
   2004   Cassa di 1 bottiglia   740  €
   2003   Cassa di 1 bottiglia   895  €
   2002   Cassa di 1 bottiglia   710  €
   2001   Cassa di 1 bottiglia   1 050  €
   2000   Cassa di 1 bottiglia   1 750  €
   1999   Cassa di 1 bottiglia   865  €
   1996   Cassa di 1 bottiglia   1 550  €
   1995   Cassa di 1 bottiglia   1 040  €

 1990   Cassa di 3 bottiglie   8 970  €
     1988   Cassa di 1 bottiglia   940  €
   1986   Cassa di 1 bottiglia   1 560  €
   1982   Cassa di 3 bottiglie   8 850  €          

ALEXIS LEVEN-MENTZELOPOULOS & 
ALEXANDRA PETIT-MENTZELOPOULOS
Corinne Mentzelopoulos passa le redini 
ai fi gli Alexis e Alexandra
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Il 2023 è un anno importante per Château Margaux. 
Dopo 43 anni alla guida della prestigiosa tenuta 
di Margaux, Corinne Mentzelopoulos cede la 
responsabilità della proprietà di famiglia ai figli 
Alexis Leven-Mentzelopoulos e Alexandra Petit-
Mentzelopoulos.

I due si impegnano nel preservare il patrimonio dello 
Château Margaux, basandosi sull'eccezionale lavoro 
svolto dalla madre in tutti questi anni. Accompagnati 
da un team tecnico esperto, intendono continuare a 
valorizzare il notevole terroir della tenuta nel rispetto 
della tradizione e mantenendo il livello di eccellenza 
dei vini prodotti.

Dalle origini risalenti al XII secolo, Château Margaux è uno dei Grands Crus che hanno contribuito a forgiare la 
leggenda dei grandi vini di Bordeaux in tutto il mondo. Nel 1855, lo château ha ottenuto il titolo di Premier Grand 
Cru Classé ed è stato l'unico dei quattro château a ottenere un punteggio di venti su venti. 

Château Margaux deve il suo carattere distintivo al suo terroir raro e unico. Le varietà di uva della tenuta 
comprendono l'uva nera di punta della zona, il cabernet sauvignon, a cui si aggiunge il merlot, il petit verdot e 
il cabernet franc. I terreni argilloso-calcarei della tenuta producono annate leggendarie con uno stile distinto 
e sorprendente. Finezza, rara eleganza e complessità sono le caratteristiche dei vini dello Château Margaux. 
Aromi delicati di rosa e violetta, note concentrate di piccoli frutti neri, la tavolozza olfattiva sprigiona un carattere 
assolutamente distintivo. Al palato, la densità del vino, superbamente strutturato da tannini altamente concentrati 
ma privi di astringenza, colpisce per la sua lunghezza e freschezza.

Château Margaux
PREMIER GRAND CRU CLASSÉ

RENDEZ-VOUS INVERNO 2024 Carta 100% riciclata

      Pavillon Rouge 
 Margaux ,  2° vino dello Ch. Margaux 

    2020   Cassa di 6 bottiglie   1 450  €
   2018   Cassa di 6 bottiglie   1 495  €
   2016   Cassa di 6 bottiglie   1 580  €
   2010   Cassa di 3 bottiglie   940  €
   2009   Cassa di 1 bottiglia   310  €
   2005   Cassa di 3 bottiglie   990  €
   2003   Cassa di 3 bottiglie   895  €
   2000   Cassa di 1 bottiglia   365  €

        Pavillon Blanc 
 Bordeaux Bianchi Secchi 
 Il vino bianco dello Ch. Margaux 

  2021   Cassa di 3 bottiglie   1 290  €
   2019   Cassa di 3 bottiglie   1 220  €
   2018   Cassa di 3 bottiglie   1 270  €
   2017   Cassa di 3 bottiglie   1 285  €
   2014   Cassa di 1 bottiglia   395  €

 La trilogie     4 560  €
3 bottiglie de Château Margaux 2019
2 bottiglie de Pavillon Rouge 2019
1 bottiglia de Pavillon Blanc 2019

MILLESIMA PREMIUM
LA VOSTRA FEDELTÀ È STATA PREMIATA

Accedete al vostro programma fedeltà dal vostro conto cliente su millesima.it

* Vedi condizioni generali di utilizzo
** Esclusi primeurs, vini rari e offerte speciali.

Scoprite i 3 tipi di status e i vantaggi che vi offrono!
Pensato per premiare i nostri clienti più fedeli, questo programma è un invito a esplorare il mondo del vino, godendo di vantaggi esclusivi. 
I vostri acquisti determinano il vostro livello. La somma cumulativa dei vostri ordini vi permette di passare al livello successivo e di sbloccare 
nuovi vantaggi. Una volta raggiunto un livello, lo si mantiene a vita! *

Sconto su tutti gli ordini ** 2% 4% 6%
Consegna standard gratuita 50% 100% 100%
Anteprima delle nostre offerte speciali   

Accesso ai prodotti Exclusive Cellar *   

Una bottiglia in omaggio per il tuo compleanno *   

Sconto su tutti gli ordini primeurs - - 2%
Anteprima di vini molto rari *  - - 

Servizio Wine Concierge - - 

 MAGNUM IMPÉRIALE MELCHIOR
 per acquisti superiori a 2 000 € per acquisti superiori a 10 000 € per acquisti superiori a 30 000 €
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* Fornitura da parte del produttore in attesa, invio nella prima metà del 2024
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L'ORA DELL'INVERNO
Rendez-vous per le vostre degustazioni invernali

MILLESIMA 87 quai de Paludate CS 11691 33050 Bordeaux Cedex Francia

I nostri prezzi sono comprensivi di IVA. Questi prezzi sono indicativi e soggetti a variazioni, fino a esaurimento scorte e sono 
soggetti a errori tipografici e a variazioni dell'IVA. I prezzi scontati di questa offerta sono validi fino al 31 gennaio 2024. Consulta 
le nostre condizioni generali di vendita su millesima.it o contattandoci. YOSLIV 24-1

L'ABUSO DI ALCOL NUOCE GRAVEMENTE ALLA SALUTE, DA CONSUMARE CON MODERAZIONE.
LA VENDITA DI ALCOLICI È VIETATA AI MINORI

4 BUONI MOTIVI PER ACQUISTARE
su millesima.it

Stéphanie Rocamora, come tutti i nostri consulenti 
di vendita, ha degustato più volte tutti i vini che 
proponiamo e potrà scambiare le proprie opinioni 
con voi, rispondere a tutte le vostre domande e 
guidarvi nelle vostre scelte.

Contattateli chiamando al
00 800 267 33 289

o 800 781 725
00 33 557 808 810

ou su vino@millesima.com

CONSULENZA E SERVIZI PERSONALIZZATI

Tutti i vini selezionati da 
Millesima sono acquistati 
direttamente nella tenuta e 
sono passati in due sole cantine: 
quella del produttore e quella di 
Millesima, a Bordeaux.

Dal 1983, Millesima è leader nella 
vendita a distanza di vini pregiati 
ai privati. Grazie a un know-how 
eccezionale, Millesima effettua 
ogni anno 46.000 consegne in 
oltre 120 Paesi.

Con uno stock di 2,5 milioni 
di bottiglie e 13.000 referenze 
conservate in una cantina di 
8.000 m2, Millesima vi offre una 
gamma di vini e Champagne 
unica al mondo.

DIRETTAMENTE 
DALLE PROPRIETÀ

CONSEGNA 
IN OLTRE 120 PAESI

LA PIÙ BELLA ESPOSIZIONE 
DI VINI DI TUTTO IL MONDO

EDITORIALE
In inverno, il vino rosso scorre nel sangue, riscalda il cuore,
rianima i vecchi e rende allegri i giovani.
 Alexandre Dumas "Le Grand Dictionnaire de cuisine"

Gentile cliente,

Il 2023 è stato un anno movimentato per noi. Abbiamo 
festeggiato il nostro 40° anniversario. È stato un anno simbolico, 
un momento per fare il punto della situazione, ma anche per 
volgere lo sguardo al futuro, perché a 40 anni abbiamo ancora 
tanta voglia di andare avanti.

Quest'anno abbiamo introdotto molte novità, soprattutto per 
quanto riguarda il servizio clienti. Le nuove modalità di consegna 
consentono, a seconda del luogo, di spedire i vini in modo più 
rapido e fl essibile.

Siamo inoltre fi eri di aver lanciato un grande programma fedeltà 
che offre notevoli vantaggi.

Infine, abbiamo ampliato la nostra offerta con i distillati, 
proponendo una selezione di whisky, rum, cognac, gin e tequila 
composta sia dai must che da prodotti eccezionali. Abbiamo 
creato una selezione ricca ed eclettica, per offrire ai clienti 
i prodotti che più ci hanno colpito. Non mancherà di certo 
qualcosa per allietare le tue serate invernali. 

In questa nuova edizione, si trova spunto per passare un inverno 
piacevole con ricette natalizie, abbinamenti tra formaggi al forno 
e vini, e inoltre delle selezioni stagionali. Ti invitiamo inoltre a 
cambiare aria con i vini dell'Etna, che negli ultimi anni hanno 
fatto molto parlare di sé.

Ti auguriamo un meraviglioso 2024, ricco di degustazioni 
memorabili.

DEGUSTAZIONI MERAVIGLIOSE E UN FELICE ANNO NUOVO 2024

offerta valida fino al 31 gennaio 2024 su

millesima.it

con il codice MIL2024

DI SCONTO
INMEDIATO

25€OGNI

250 € DI ACQUISTO

25 € di sconto inmediato ogni 250 € di acquisto*

* Vini primeurs, vini rari e offerte speciali escluse.
Non cumulabile con lo sconto fedeltà.

Consulta le nostre condizioni generali di vendita su millesima.it o contattandoci


