MILLESIMA

BORDEAUX

I el i

TEMPO DI PRIMAVERA

Appuntamento per le tue degustazioni al sole



Benvenuti nella nostra nuova cantina Millesima
1257 2nd Avenue, New York

EDITORIALE

Rinasci, con le rose, ogni primavera.
Juan Ramadn Jiménez

GCentile cliente,

Siamo lieti di condividere con te un nuovo inizio negli Stati Uniti,
con l'apertura della nostra nuova cantina a New York. Situata al
1257 della 2nd Avenue, nel cuore dell'Upper East Side, questa
boutique € molto piu di un semplice punto vendita... Ma ti lascero
scoprire tutte le novita tra qualche riga.

Con guesto nuovo appuntamento primaverile, ti invitiamo anche
ad assaporare la vitalita dell'annata 2023 per i rose che, nonostante
le difficolta climatiche che hanno messo alla prova la resilienza dei
vignaioli e delle vigne, rivela una notevole espressione dei nostri
terroir, con note di frutta delicata e una freschezza persistente.

Inoltre, potrai scoprire vini a prezzi scontati per accompagnare i
momenti di convivialita e di festa. Nuove annate, nuovi formati,
nuove ricette e abbinamenti: tutto cido e stato racchiuso in
questo volume per far si che la tavola dei nostri clienti sia fonte di
momenti piacevoli.

Ci teniamo ad augurarti una primavera spumeggiante.
Confidiamo che le nostre selezioni risveglino i palati della nostra
amata clientela e che impreziosiscano i momenti di condivisione.

Buona degustazione e buona primavera,

Foboise Dot



Primavera by MILLESIMA

ROSE, LA NUOVA ANNATA 2023

Un'annata all'insegna della resilienza, 2023 ha offerto sfide e opportunita uniche. | vignaioli sono stati in grado

di sfruttare le particolari circostanze dell'annata al fine di concentrare nei loro vini intensi aromi di frutta rossa, B O R D EAU ><
agrumi e fiori, preservando al contempo, grazie a qualche intervento salvifico, la tonificante acidita che e la
caratteristica dei grandi rosé. I M E U RS

| rosé 2023 sono in fase di lancio e non tutte le referenze sono disponibili. Visita il sito web di Millesima per rimanere
aggiornato sulle nuove uscite! ! !
Cartone

Rosé de Chevalier Bordeaux, Il vino rosato dello Dom. de Chevalier 6 bott. 60 €

Rosé de la Solitude gordeaux, livino rosato dello Dom. de la Solitude 6 bott. 50 €

Chateau Gassier "Esprit Gassier" catesde Provence 6 bott. a vite 84 €

Miraval

"Miraval" cetes de Provence 6 bott. N5 €
"Studio By Miraval" icp Mediterrance 6 bott. a vite 65 €
Peyrassol

"Chateau Peyrassol" cstes de Provence 6bott. 115€
"Clos Peyrassol“ Cétes de Provence 6bott. 219 €
"Cuvée des Commandeurs" cotes de Provence 6bott. 85€
"HLoU" cétes de Provence 6 bott. a vite 65 €

Chateau Romanin
"Chateau Romanin" Les Baux de Provence 6bott. 105 €
"Romanin" icp Alpilles 6bott. 80 €

Domaine La Rouilléere LO AM E R ETE

"Cuvée Domaine de La Rouillére" cstesde provence  6bott. 90 €

"Grande Réserve" cstes de Provence 6 bott. N5 € p E R LA S UA QUALITA..Q

"La Rouillére" cstes de provence 6 bott. 79 €

Somaine Sai . E SICURAMENTE
omaine Saint Andrieu

"Domaine Saint Andrieu" cstes de Provence 6 bott. 69 € pER I L SUO pREZZO?

"L'Oratoire de Saint Andrieu" coteaux varois en Provence 6 bott. 59 €

Chateau Sainte Roseline
"Cuvée Lampe de Méduse" cates de Provence Cruclassé 6 bott. 99 €
"Roseline Prestige" Cotes de Provence 6 bott. 85€

Chateau Saint-Maur

"Clos de Ca pelune” Cotes de Provence Cru classé 6bott. 265€
"L'Excellence" cotes de Provence Cru classé 6bott. 150 €
"M" cétes de Provence 6 bott. 95 €

ISCRIVITI ALLE

NOTIFICHE DI LANCIO
| MUST DELLA PRIMAVERA SU MILLESIMA.IT

A PREZZI SCONTATI FINO AL 15 APRILE 2024

Scopri una selezione di stagione su misura a prezzi scontati!

Vini rossi Cassa Vini bianchi Cassa
Chateau Gloria 2018 Dbott. 665€ 514 € Domaine de la Solitude 2019 incartone 6 bott.  140-€

. . Pessac-Léognan
Saint-Julien

. . Clos des Lunes incartone 6 bott.  76€
Chateau Sociando-Mallet 2013 12 bott. 3660-€ 338 € "Lune d'Argent" 2022
Haut-Médoc Bordeaux Bianchi Secchi

A La Chablisienne incartone 6 bott.  H5€
Chateau de Sales 2016 2bott. 445€ 356 €

ot Chablis "La Sereine" Village 2018
Pomerol
Domaine William Févre 6 bott. 666-€

L'Esprit de Chevalier 2018 incartone 6 bott.  186€ 153 € Chablis "Les Preuses" Grand cru 2019

Pessac-Léognan,
2°vino dello Dom. de Chevalier

Louis Latour 6bott. 536-€
Meursault ler cru "Goutte d'Or" 2019

Domaine Bouchard Pére & Fils incartone 6 bott. 475€ 447 € Maison Trimbach incartone 6 bott. avite  130-€
Beauneler cru Riesling 2021
"Les Greves " 2020 E. Guigal incartone 12 bott.  505€

Condrieu 2020
Chateau de Beaucastel incartone 6 bott.  175€ 165 €

Cotes du Rhéne
"Coudoulet de Beaucastel" 2020

Clos Canarelli incartone 6 bott. 296-€
Vin de France "Tarra di Sognu" 2021

Famille Bourgeois incartone 6 bott.  186-€
Pouilly-Fumé
"La Demoiselle de Bourgeois" 2020

M. Chapoutier incarone 6 bott. 255€ 240 €
Chateauneuf-du-Pape

"La Bernardine" 2020 Alphonse Mellot incartone 6 bott.  I45€

L IGP Cotes de la Charité
Paul Jaboulet-Ainé incarone 6 bott.  370-€ 160 € "Les Pénitents Chardonnay" 2019
Crozes-Hermitage

"Domaine de Thalabert" 2020 Domaine du Clos des Fées 6bott.  165€

IGP Cotes Catalanes

Famille Perrin e 6 bot. 56€ Grenache Blanc Vieilles Vignes" 2019 incartone

Cotes du Rhone Villages Cairanne
"Peyre Blanche" 2021

Casa Ferreirinha 3bott. 155€
Douro "Antonia Adelaide Ferreira" 2016

Cloudy Bay 6bott.avite I75€

Les Vignes Oubliées nerene Gbott.  99€ 84 € Marlborough Sauvignon blanc 2023 incarone

Coteaux du Languedoc

“Autour du Cinsault’ 2021 \Z/la;llclzgadrgiUco "Fosil Chardonnay" 2021 oot 300€

Lucien Crochet incaone 6 bott. BO-€ 117 €

Sancerre 2016 ':t TROVARE TUTTI

R e hﬁ. prezzi scontati della primavera
ntinori - Prunotto incartone 6 bott. 7€ 110 € e

su millesima.it

Barbera d'Alba 2022



New York City

MILLESIMA INAUGURA UNA DELLE PIU BELLE ENOTECHE DI MANHATTAN

Siamo lieti di annunciare che Millesima USA ha appena inaugurato una nuova sede a New York! Un
traguardo importante per noi che rispecchia la nostra crescita e il nostro impegno per l'eccellenza
nel mondo del vino.

La nuova enoteca si trova nel cuore di New York, nell'Upper East Side, al 1257 della 2nd Avenue.
Molto piu di un semplice punto vendita, il nostro progetto era quello di creare uno spazio dedicato
alvino, come sottolinea Hortense Bernard: "Non vediamo l'ora di accogliere i nostri clienti per offrire
loro un'esperienza enologica unica a New York, un punto vendita di rilievo dove i clienti possono
non solo acquistare vini pregiati e oggetti da collezione, ma anche riunirsi per degustare e interagire
direttamente con i produttori e gli esperti di vino in questo nostro bellissimo nuovo spazio'.

Progettata dall'agenzia creativa di fama mondiale Malherbe, questo luogo € il simbolo della nostra
aspirazione a raccontare le storie appassionanti che si celano dietro ogni bottiglia della nostra
selezione. Qui si trovano vini di prima qualita provenienti da tutto il mondo, oltre a champagne
e acquaviti, rispecchiando la ricchezza e la diversita delle bevande edonistiche di tutto il mondo.

Tuttavia, la Francia rimane il primo fornitore di vino negli Stati Uniti e, orgogliosi delle nostre origini,
diamo loro il giusto riconoscimento. Questa boutique € un ulteriore fiore all'occhiello per i vini
francesi nel mondo, un'esposizione dedicata alla loro eccellenza.

Per noi questo evento speciale € una nuova tappa di un'avventura statunitense iniziata nel 2006,
che sottolinea la nostra posizione privilegiata nella selezione e nella distribuzione di vini eccezionali.
Vogliamo ringraziarti per la tua fedelta e il tuo entusiasmo, che sono le vere forze trainanti del
NOStro successo.

Les Carmes

aut-Brion

IL PIU BORDOLESE DEGLI CHATEAU DI BORDEAUX?

Cofanetti Elements

| cofanetti "Elements", nati dopo quattro anni di riflessione e creati in edizione limitata, sono
stati realizzati da artigiani che hanno preso spunto dalla forma della cantina disegnata da
Philippe Starck. Ogni confezione é corredata da informazioni sulla fabbricazione del cofanetto
e da schede informative sulle diverse annate.

Elements Il Elements IlI Elements VI

Unisce 2018 e 2019 Riunisce le annate Annate 2013, 2014, 2015, 2016,
in doppio magnum 2017,2018 e 2019 in magnum 2017 e 2018 in bottiglia
Cofanetto 2 doppio-mag.7 080 €  Cofanetto 3 magnums 5400 €  Cofanetto 6 bottiglie 4680 €

lNncontro con
LAURENT-PERRIER,

LUCIE PEREYRE DE NONANCOURT

VISIONE DELLA NUOVA GENERAZIONE

Lo Chateau Les Carmes Haut-Brion, situato
nel cuore di Bordeaux a pochi passi dal suo
campus, offre un'oasi di tranquillita in cui si
fondono natura e patrimonio viticolo. Con
10 ettari di terreno, di cui 7 dedicati alla vite,
guesta prestigiosa tenuta si distingue per
['armonia tra storia, viticoltura e innovazione.

Il parco fu realizzato nella seconda meta
del XIX secolo dalla famiglia Colin, che
commissiono i servizi a Louis-Bernard
Fischer, giardiniere paesaggista famoso
anche per aver progettato il Giardino
Pubblico di Bordeaux. Oggi, le varie specie
di alberi secolari, tra cui cipressi calvi, salici
piangenti, platani, castagni, cedri del Libano
e magnolie, fanno parte di un'area boschiva
classificata, preservando la biodiversita e la
storia di questo luogo.

Chateau Les Carmes Haut-Brion, che fa parte
di questo parco, resta fedele alle sue radici
praticando una viticoltura in perfetta simbiosi
con l'ambiente, in particolare attraverso
l'adozione di pratiche biodinamiche. Il terroir,
composto da ghiaia e argilla, viene esaltato
da un vitigno scelto con cura e unico nella
Rive Gauche, il cabernet franc (42%).

Chateau Les Carmes Haut-Brion

2021 Cassa di 6 bottiglie 1050 €
2020 Cassa di 6 bottiglie 1390 €
2019 Cassa di 6 bottiglie 1150 €
2018 Cassa di 6 bottiglie 1260 €
2017 Cassa di 6 bottiglie 890 €
2016 Cassa di 6 bottiglie 1320 €

"Il mio ruolo in Laurent-Perrier, essendo della quarta generazione della famiglia, e quello di rappresentare
in tutto il mondo Grand Siecle, la Cuvée de Prestige di Laurent-Perrier.

Quest'annata e sinonimo di eccellenza nella Champagne, ma mio nonno, Bernard de Nonancourt, la
pensava diversamente. Solo tramite I'assemblaggio si pud ottenere cio che una grande annata non
puo fare da sé: ricreare I'annata perfetta. L'espressione dell'annata perfetta e quella di un grande vino
della Champagne che ha sviluppato una profonda intensita e complessita aromatica, riuscendo a
conservare nel tempo la sua freschezza e acidita.

Il Futuro si fonda ogni giorno da Laurent-Perrier e poggia su due pilastri: la qualita dei vini della nostra
gamma e quella delle persone che si impegnano costantemente per promuovere Laurent-Perrier in
tutto il mondo.

Il nostro obiettivo € migliorare la qualita dei nostri vini, portandoli sempre pit vicino al haut de gamme,
dicui Grand Siecle e I'esempio perfetto, nel rispetto dell'ambiente per il quale 'intero settore si batte”.

DA SCOPRIRE con l'intera gamma di champagne
Laurent-Perrier su millesima.it

Questa tenuta e molto piu che un semplice
vigneto: & una prova vivente della storia e
della natura nel cuore della citta, che offre
un'esperienza al di la del tempo, dove
I'architettura della cantina progettata da
Philippe Starck si fonde con il paesaggio
storico, rappresentando il legame tra il
passato e il futuro, tra l'urbano e il naturale.

Coffret Marie-Jeanne

In un cofanetto inedito, la magnifica proprieta situata
sulla denominazione Pessac-Léognan, nelle Graves,
riporta in auge un formato emblematico di Bordeaux,
dimenticato dagli anni ’50: la Marie-Jeanne.

2016 Cofanetto1Marie-Jeanne 3500 €




Ispirazion! & ldee Golose
UN VINO, UNA RICETTA

CASTELLO DI AMA "SAN LORENZO GRAN SELEZIONE" 2020
UMANI RONCHI "VECCHIE VIGNE" 2021
& OSSOBUCO CON PISELLI

Preparazione : 10 min. Cottura:1h40 Per 4 persone

INGREDIENTI

Ossibuchi divitello (4 pezzi) 14 kg Sale Sedano60g

Vino bianco 60 cl Burro50 g Carote60 g

Pepe nero Cipolle dorate 60 g Olio extravergine dioliva 40 g
Chiodi di garofano Piselli freschi 160 g Brodo di carne 250 g

PREPARAZIONE DEL BRODO DI CARNE

Lavate e pelate 1 carota, 1 rametto di sedano e 1 cipolla e metteteli in una grande padella dai
bordi alti con dell'olio. Aromatizzate con i grani di pepe e i chiodi di garofano. Aggiungete la
carne e coprite con 3L d'acqua. Lasciate cuocere a fuoco medio-alto per circa 2 ore, fino a far
ridurre il brodo di circa la meta. Quindi aggiungete il restante litro d'acqua e lasciate cuocere
per un'altra ora. A fine cottura, filtrate il brodo con un colino a maglie strette.

PREPARAZIONE DEL SOFFRITTO

Lavate e pelate la carota, la cipolla e il sedano, e poi tritateli finemente. In una padella
capiente, fate sciogliere il burro con I'olio d'oliva, aggiungete poi le verdure tritate e lasciatele
appassire a fuoco moderato per circa 10-15 minuti. Prendete gli ossibuchi e incidete con delle
forbici da cucina o con un coltello la memlbrana che li circonda, in modo da evitare che la
carne si "arricci" durante la cottura. Infarinate entrambi i lati degli ossibuchi. Una volta che
il soffritto sara pronto, adagiateli nella padella. Fate rosolare gli ossibuchi da entrambi i lati.
Sfumateli con il vino bianco e lasciatelo evaporare.

Salate e pepate e poi bagnate la carne con il brodo. Proseguite la cottura a fuoco dolce per
1 ora e mezza coprendo con il coperchio ma lasciando uno sfiato. A meta cottura girate gli
ossibuchi.
Di tanto in tanto, muovete la padella, facendola ondeggiare per evitare che gli ossibuchi
si attacchino, e qualora si asciugassero troppo, aggiungete altro brodo alla preparazione.
Circa 10 minuti prima del termine della cottura, aggiungete i piselli. Gli ossibuchi sono pronti,
serviteli ben caldi.

UMARNI RONC
Castello di Ama Chianti Classico DOCG
"San Lorenzo Gran Selezione" 2020 Cartone di 6 bottige ~ 339-€ 319 €

Umani Ronchi Verdicchio dei Castelli di Jesi Classico Superiore DOC
"Vecchie Vigne” 2021 Cartone di 6 bottiglie 145 €

3 VINI, 3 VERSIONI DI ASPARAGI

Asparagi arrostiti

Pascal Jolivet "Les Terres Blanches" 2022
Pouilly-Fumé Sélections Parcellaires

Il sauvignon blanc e senza dubbio il vitigno da abbinare agli
asparagi. Le sue note fruttate, vegetali e minerali, cosi come
la sua acidita, siadattano particolarmente bene ai terroir di
Pouilly-Fuissé, che Pascal Jolivet riesce a esaltare grazie al
SUO approccio senza interventi. Cartone di12 bottiglie 345 €

Asparagi con salsa olandese

Domaine Marcel Deiss "Langenberg" 2021
Alsazia ler cru

Gliasparagisiabbinano molto bene a vini dall'acidita vivace
e dal finale salino. ll suo sapore umami e la sua leggerissima
amarezza, la sua dolcezza morbida cosi difficile da
descrivere, costituiscono uno squisito abbinamento per un
grande vino di terroir come il Langenberg 2021 della tenuta
Marcel Deiss. Cartone di 6 bottiglie 220 €

Asparagi al naturale

e i Nieaerhucer GRANDI FORMATI
VDP Grosse Lage

Un abbinamento piu originale con gli asparagi (senza A p R EZZl SCO NTAT'

vinaigrette!) e il riesling kabinett prodotto dalla rinomata
tenuta Donnhoff, nato da terroir vulcanici che gli SU

conferiscono un'energia travolgente. La sua vivacita
e controbilanciata da un'esplosione di aromi e da un MILLESIMA IT
palato succoso e morbido, assolutamente squisito. b

Cartone di 6 bottiglie a vite 150 €




4 BUONI MOTIVI PER ACQUISTARE

su millesima.it

CONSULENZA E SERVIZI PERSONALIZZATI

DIRETTAMENTE
DALLE PROPRIETA

Tutti i vini selezionati da

Millesima sono acquistati
direttamente nella tenuta e
sono passati in due sole cantine:
quella del produttore e quella di
Millesima, a Bordeaux.

nelle vostre scelte.

LA P10 BELLA ESPOSIZIONE

DI VINIDITUTTO IL MONDO

-

Con uno stock di 2,5 milioni
di bottiglie e 13.000 referenze
conservate in una cantina di
8.000 m2, Millesima vi offre una
gamma di vini e Champagne
unica al mondo.

MILLESIMA

BORDEAUX

Stéphanie Rocamora, come tutti i nostri consulenti
di vendita, ha degustato piu volte tutti i vini che
proponiamo e potra scambiare le proprie opinioni con
VoI, rispondere a tutte le vostre domande e guidarvi

Contattateli chiamando al

800 781 725
ousu Vino@millesima.com

CONSEGNA
IN OLTRE 120 PAESI

Dal 1983, Millesima & leader nella
vendita a distanza divini pregiati
ai privati. Grazie a un know-how
eccezionale, Millesima effettua
ogni anno 46.000 consegne in
oltre 120 Paesi.

MILLESIMA 87 quai de Paludate CS 11691 33050 Bordeaux Cedex Francia

| nostri prezzi sono comprensivi di IVA. | prezzi scontati di questa offerta sono validi fino al 15 aprile 2024. Questi prezzi sono
indicativi e soggetti a variazioni, fino a esaurimento scorte e sono soggetti a errori tipografici e a variazioni dell'lVA. Consulta
le nostre condizioni generali di vendita su millesima.it o contattandoci. YOSLIV 24-2

L'ABUSO DI ALCOL NUOCE GRAVEMENTE ALLA SALUTE, DA CONSUMARE CON MODERAZIONE.
LA VENDITA DI ALCOLICI E VIETATA Al MINORI



